Gw&pach@ﬂwwdo/w e Shaccialella : tomates, basilic, ail, huile d'olive 70

et stracciatella

f'/niipa/gl? di velduse : assortiment de légumes 15
(supplément mozzarella di bufala + 4 €)

Buschelln : tartare de tomates, stracciatella, roquette 12
;ﬁanmau/x/le?tmw& 2 boules de riz panées farcis aux légumes 12

Calama/um : calamars frits, sauce tartare 15
Busschellone d'avecal : avocats, mascarpone, ail, menthe & coriandre 74
La Plancia Bella (: partager) : Jambon de Parme, Burratina, 26

ventricina piquante, Bresaola, Saucisson a la truffe, Pecorino, olive

Gecaccia Che : fleur de sel et origan 9

— o o - - %ﬂﬂﬁwde(whuwﬂfv 6— — - - -

(seul ou a partager !)

Bushaln Jitta : burratina panée et sauce tomate 18
Bussala e yni : tomates cerises, roquette 125

(supplément Jambon de Parme +5 €)

Bustalw e capenala 13

/”a/i?hdhfa/ : sauce tomate, Fior di Latte, basilic 13.5

ﬁe?u'w/ 2 sauce tomate, Fior di Latte, jambon blanc, champignons 75,5
Bussala & pesle: tomates cerises, Fior di Latte, pesto de basilic et burrata 79

Diavela : sauce tomate, ventricina, Fior di Latte et oignon rouge 17.5

Gicili : sauce tomate, Fior di Latte, aubergines, ricotta salée 17

Calzene : sauce tomate, Fior di Latte, jambon blanc, oeuf 16,5

Bupala : sauce tomate, tomates cerises, mozzarella di bufala fraiche 16.5

%’W&?’m 2 sauce tomate, tomates cerises, 8.5

mozzarella di bufala fraiche, jambon de Parme

Toune & melanzane : sauce tomate, tomates cerises, Fior di Latte, 77

aubergines frites et thon

Shaccialella &S’pmau/ : sauce tomate, fiordilatte, stracciatella di 18

burrata, pousse d'épinards

Waola/ . sauce tomate, Fior di Latte, roquette, breasaola, oignons 18

Piadina : pizza fourrée au jambon de Parme, roquette, tomate, 18

mozzarella di bufala fraiche

Quaww , ; sauce tomate, Fior di Latte, parmesan, gorgonzola, 77,5

chévre, scarmozzafumé

/Vapaleﬁma/ : sauce tomate, Fior di Latte, capres, anchois, olives 76
e £ sauce tomate, artichaut, Fior di Latte, jambon blanc, 18

champignons, olives

VY ] 2 sauce tomate, Fior di Latte, aubergines, poivrons 18

courgettes, champignons, tomates cerises
Ww & Jichi: base créme fraiche, chevre, miel, figues et roquette 15.5
Lalmene : créme fraiche, Fior di Latte, saumon fumé, citron 18

Wa 2 Fior di Latte, creme a la truffe, champignons, roquette 79

WM 2 légumes / ceuf : 2 € | charcuterie / fromage : 4 € | bresaola / parme : 5€

nSalala di pelpe: poulpe, tomates cerises, olives, pomme de terre 79
Caﬁpaomdb%aolw : roquette et copeaux de parmesan 17

] dehaeu{y 2 pesto de basilic, roquette et copeaux de parmesan 16
(supplément mozzarella + 4 €)

Caesal Salad : \aitue romaine, poulet pané , tomates cerises, 8.5

croltons et parmesan

Mnsalala di gauwa/ 2 quinoa, tomates séchées, olives, feta, échalote 8.5

tomates cerises, avocats et graines de courge

(]M/Salalddl; - farfalle, roquette, burrata, pesto de basilic, 73,5

tomates cerises, jambon de Parme et pignons

Y Puste

(supplément sans glutten +1 € - mais peut contenir des traces de farine)

£WMMWQW1/ : créme a la truffe et champignons 79

Linguine alla bolognese 16
Lingquine catbenala : véritable carbonara comme en ltalie! guanciale, 75.5

jaurfe d’oeuf et pecorino rapé

£mgmnel/wyole : palourdes, ail, huile et persil 21
Fatrajalle al Salmene : saumon, persil, créme et tomates cerises 20
PM&IL&%W& SHaccialella : basiic, ail, pignons, grana padano, 79

pecorino
Pacchesi alla Nehma : sauce tomate, aubergines frites et ricotta rapée 76,5
Rselle ai Cambesi e Pilncchie : gambas, ail, pesto de pistaches 29

a Secondi piall

WWM&S& : linguine napolitane 21
Piccala al limene : petite escalope de veau, citron, légumes poélés 21
Tagliala di manze : émincé de boeuf sur un lit de roquette, parmesan 25

pomme de terre grenaille, tomates cerises

mdewdl'ﬂlim 2 viande de boeuf, tomate séchées, capres, 24

pignon de pin, roquette, pomme de terre grenaille

P@/p@y)ﬁtylmfa 2 poulpe grillé, écrasé de pomme de terre et olives 25
TaState di Salmene : saumon, tomates séchées, capres, échalotes, avocats 25

Pavé di Salmeone con ;2 pavé de saumon grillé, céleri, oignons 24
olives, cépres, vinaigre balsamique blanc, tomates et aubergines

- & Delei

Thamisw 10 | Panna colla 9
0 do 0 coulis de fruits rouges
Pizza Asthut : 12

nappée de nutella et
de noisettes concassées

Babaw aw Shum 9
Café gousmand 9
hé geusmand 10

. @. ! ei !‘ *ﬁ “jusqu’a 10 ans
5 €
>

Penne (bolognese ou pomodoro) OU (margharita ou régina)

Meouste aw checelat OU 1 Boule de glace
Jjus de pomme OU Sop a Veaw

WMWW 70
MousSe aw checelal 9
Celale e SeSbele (10u2boules) 4/5

framboise,fraise, citron, pistache,
chocolat, vanille, café, mangue,
stracciatella
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_ i Bisse

Y Cockluils

Biese PeSeni (vouteille 33cl) 6 £sz (crée au XX¢m siécle a Venise) Cinzano aperitivo, Prosecco, eau 71
Panaché (33c) 6
Bic 30 6 Sphitz Nalicus 1alicus, Prosecco, eau gazeuse 11
ié4ef Konenbeusy Sans alcoel (33c
Bisse i (33c) 6 gpm &mpa/u Campari, Prosecco, eau gazeuse 11
Wp/ enace (33c
Sptitz Limencello Limoncello, Prosecco, eau gazeuse 11
i qs ° E /Veg/&uu/ (inventé a Florence en 1919) Gin, Campari, Vermouth rouge 10
E ? Amelicane (Inventé a Milan en 1961 au Bar Gaspare Campari) Campari, 10
10l 14l 75¢l Cinzano rosso, Cinzano bianco
&W Paul Laurent brut 19 69 Bellini (Inventé au Harry’s Bar a Venise en 1948) Prosecco, purée de péche 9
Presecce (33c) 75 38 Amatrels Sout Liqueur d’amande, Jus de citron 9
Lambsusce e Parme 39 /”a&?a/ﬁd'a/%m Tequilla, Limoncello, Sucre de canne 10
/”W Rhum blanc, Menthe fraiche, Citron vert, Sucre de canne, eau gazeuse 1
L d i o o o
- $ Apesilivi 3 Vini Ressi
U 14cd  50cd 75¢0 150cl
ette de Piesecce (14c! 75
(14 ' Clu‘mdi/ « > %’w de Toscane /7 24 35
(ml/in/@la&w (casis, mare, péche ou framboise) (14cl) 6 80% Sangiovese, 10% Cabertnet Sauvignon, 10% Colorino
%Q@W (casis, m(re, péche ou framboise) (10cl) 13 Postantica Resse de Sicile 6 21 55
60% Nero d’Avola, 40% Nerello Mascalese
Cinzane (rosso o bianco) ou C'(uupa/u (6¢l) 6 DOC)-D
. Basdeline Classice (DOC) - Delibesi ie vercic 55 19 27
&m«mwlla ’ ﬂmm g GW Fotunel @Wa/ Wj (4cl) 75 80% Sangiovese, 10% Cabertnet Sauvignon, 10% Colorino
q/odkwﬂb&alut Giw?’lymmdh, Equilelmecw, Cet27 & 31 (4cl) 7 Primilive '/”MMPMW des Pouilles 7 94 35
Rlocsm Havana Club Epecial, Ballaniines, Jameson (4c)) g  100%Primitivo
chjl/a/g, 72&”/3’ (4cl) 9 WM&&W de Vénéti_e . 7,5 26 39
70% Corvina , 15% Rondinella, 15% Malinare
Rt Havana Club, Hechicesa (4c 9
° an de Toscane
' el Difese Tenutu San Cuido 80
&lpplément Seda 2 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot
Basele (DOCE) la SessaMascatiné du Picmont 102
100% Nebbiolo
@W @Wm QMW Cuidalbeste Tenulu San Cuide e Toscane 112

Eaw Plale, Eaw Cazeuse (50ci 1 100¢) 5/78
Coca-Cola, Zé%e, OWJM/,.S’M,’PM,&MW (33cl) 49
Thé ClacéMaisen nature, péche, citron 5
Dt deFsuith eb Necluss orange, pomme, abricot, tomate (25cl) 4,9
Puits Pressés Minule orange, pamplemousse, citron 6

(I/IZW/”W menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse 8

Cajé exphesse, allongyé, décajéiné 2.9

Café ow déca neiselle 3
Dovuble exphesse, café cheme, checelal chaud 5
Cappuccine, café ew cheocolal Vienneds 6
Lait chaud 4
Theés Richatrd 4.9

Thés noirs : Ceylan, Earl Grey, Darjeeling, Lapsang Souchong, Rooiboos
Thés verts : Menthe, Jasmin, Sencha

Ufusions Bio Complods Richasd 49

Verveine, Verveine / Menthe, Tilleul, Tilleul / Menthe, Camomille

45% Cabertnet Sauvignon, 55% Sangiovese

— of) Vini Bianchié

14cd 50cd 75¢ 150cd

Wm Cla/%wa W) d’Ombrie 6,5 22 29
40% Grechetto, 45% Trebbiano, 15% Chardonay
WQ@MM @06) du Lazio 5,5 19 27

Malvasia et Trebbiano
Pinol Cligio Supetiote Fiuli Aquileia cc vensic 8§ 28 40
Postantica Biance de sicile 6 21 55

100% Primitivo

— o)) Vini RoSali
14cd  50cl 75c) 150cl

P‘MGWW Civlia (DOC) de véncie 8 28 40
Basdeline Chiaselle Classice (DOC) de venctie 55 19 27

60% Corvina, 30% Rondinella, 10% Molinara




